8 ﬁt .e
s santiment de véduction freide : 0,80e
-mousson de canard & magret fumé
-mowsse de sardine & anchois mariné
- tomate & euf mimosa
- saucisson sec et bewie
- cuabie cuvy & asperge
-mini blinis saumon fumé & creme cibioulette
Ussantiment de wéductions chaudes : 0.50e
-mini quiche -mini galette saucisse
-mini brioche d’escargot -boudins antillais
-accias de mowue - mini fewilletée sauman
JTantinette : 0.80°
Jhicnade [ villette | tapenade d’antichaut
Navettes : 0.90¢
Viandes | meusse de then| fremage
Wraps : 0.80
Paulet cury &L tematade
Chewre| peste| basilic
Mise en bauche : 1.20e
-vewvtine de guacamole au crabie £ légumes provencaux
-vewiine de foie gras au spéculos & cenfit d’eignon
-vewiine de concombine moutarde & saumen fumé
-vewiine de mousse de betterave, féta, pamme & noix
- vewtine de mausse de chevie au peste & pignen de pin
- vewtine de tatare de saumen & st jacques marinée
Pain surprise 26¢ (10 pews 45 pieces )
-mélange (charcuterie[fremage[peoisson)
Compasition de légumes 25.00¢
Mini Cassolette 1.30¢ piece
-Mini cassolette de st jacques o la bretonne
-Mini cassolette de Pavmentier de canard
- mini casselette de poulet au cuvy cherize & purée de patate
-mini brandade de cabillaud o la bordelaise

Les Plats uniques

Paella : 8.70e

Moule, crevettes, poulet, merguez, riz, chorizo

Couscous : 8.25e

Agneau, poulet, merguez, légumes, semoule

Potée bretonne : 9.25¢

Jarret, choux pomme, saucisse muscadet, poitrine fumée, carotte
Cassoulet : 9.25¢

Saucisse muscadet, saucisson a I’ail, poitrine cuite, haricots blancs
Garbure landaise : 8.15¢

Cuisse de canard, gésiers, choux pomme, pomme de terre, carotte,
navets, haricots blancs

Pot au feu : 8.25e

viande, pomme de terre, carotte, navet, poireau

Beeuf bourguignon : 8.15¢

viandes, riz, pomme de terre

Choucroute : 9.25¢

Jarretons de porc, saucisse de francfort, saucisson a I’ail, poitrine
fumée, pomme de terre

Chili con carné : 8.15e

Beeuf haché, haricots rouge, chorizo, lardons, riz

Poulet a la Louisiane : 8.15¢

Poulet émincé, oignon, raisins, poivrons, tomate, riz pilaf
Choucroute de la mer : 9.80e

Choux, saumon, merlu, crevettes, moules, boudin de st jacques, sauce

beurre blanc (de octobre a avril)
Picatta romana : 8.15¢

Emincé de dinde, oignons, poivrons, tomate, chorizo, lardons fumés,
créme fraiche

Tartiflette : 8.70e

Pomme de terre, oignons, lardons, reblochon assortiment de
charcuterie & salade verte

Jumbalaya : 8.70e

Riz rond, poulet, chorizo, lardons fumé

Tajine de poulet et céréales gourmandes 8.15¢

Jambon a I’os sauce porto : 8.70e



Entudes Proides
Coquitle de cuabie

Cochtail d’avecat aux crevettes
Vewtine de gambas &L st jacques aux aguunes

Wssiette de sauman gravelax cieme d’fenbie et crevettes maxinées
Wssiette cap nont (saumen fumé [ salade anglaisel

noix de st jacques et crevettes

Jantarne de st jacques et saumen fumé sun Uit de framage frais
Wssiette Landaise (foie gras | maguret fumé [ gésiens )

Jewine de st jacques (2 tranches )
Sauman fumé par nes scins (2 tranches )
Faie gras de canard (50gr)

Entiées chaudes
Coquille st jacques a la bretonne
Cassclette st jacques aux petits légumes sauce safran
Jatin de st st jacques et foie gras sur julienne de légumes
Bauchiée i la reine
Coquille de st jacques a ba creme d’aneth & ses petits Légumes
Cassclette de lotte & d écrevisses sauce bangoustines

4.00¢
4.00e
4.50¢

7.50¢

7.50¢
7.50¢

8.50¢

9.00¢

5.00e
6.50¢
7.50e

6.50e

8.00e
8.50¢
4.50¢
8.00e
9.00¢

Paissons chauds

Filet de melu Breten en écaille de courgette sauce a Caseille
Filet de sandue en écaille de chorize & ceurgette au bewvte tlanc
Das de cabillaud witi sen cvémeux au bewvie d’ aguumes
Rallmeps de sole farci, mousseline de st jacques

Sauce champagne
Filet de penchie en croute d’henbies au bewie de gamay
Médaillon de lotte au piment d’Espelette Sauce langoustines
Brachette de st jacques lardée a la ceme de cuniy
Pavé de saumen aux épices coce sauce mariniere

Filet de liew jaune au bewvee de cidre

Filet de daurade woyale, ciémeunx échalotes & sauternes

Nes garnitures de poissons 1.20e
Flan de poireaux | Furée de patate douce

7.00e
8.50e
8.50¢

7.00e
7.00e
9.50e
9.50e
7.50e
8.00e
9.00e



Neas viandes chaudes Buflet froid

Salades campasées 300gn [ 3.00e

Cuisse de canard #iti & son jus wéduit a Cerange 7.50e Fiémontaise, nigoise, adriatique, taboulé, pomme de tevee then, tuc de
Magret de canard sauce awr cing épices 8.5Ce chaux, carcttes napées, anglaise, maitée, strasbourgecise, permume de tewvie
Feunedos de canand & foie gras pedlé sauce peiviade 9.50e hareng, champignens & la grecque, bettevaves, concembive a la cueme,
Rati de pintade farci & ba cerise sauce naisins 7.50e Mance pele, chou vouge.
Reti de pintade farci au foie gras sauce cepes 7.50e Buffet de poisson
Guasi de veaw braisé & ba cveme de moxille 8.00¢ Jevdne de st jacques accempagné de macédeine & creme cibioulette 3.60e
Brachette de noisette d’agneau & la creme d’ail 9.50e (2 tianches )
Sawris d’agneaw jus au thym & sa cveme d’ail 11.50e Médaillon de saumon farci et salade anglaise 3.60¢
Pavé de beuf Ressini jus consé au poxte 9.5Ce Plateau de saumon fumé et st jacques & salade anglaise 5.00¢
Supréme de caille farcie au foie gras sauce cepes 8.50e (1 tranche de chaque)
Buushetta de filet de caille sur confits d’cignens et ginolles 8.50e ssontiment de charcuterie 3.20¢
Jambon blanc, saucissen sec, saucissen a Cail, andeuille, woulade, salami
. . Jewine du chef 1.00¢
Nas garnitures de viandes Paté de campagne et nitlette
(1.20% ta pitce)
Guatin dauphinais Viandes froides 2 au choix 3.00¢
Gratin de légumes safranés Reti de beuf |Reti de perc|Poulet
5wd’wujdoemdé Plateau de jambon sec [ witi de beeuf a la moutarde
Pommes dauphines (3 picces) Pillons de poulet marinés & ses tewiines du chef 5.00¢
Pamme fuuit et purée de céleni amandes
Pomme de teve fanci & ba savoyarde Uccampagnement de légumes chauds 1.80e
Plateau de fremage 2.20e
Camembent, emmental, blew, teme Glanche, st nectaire, chewe
Spécialité de la maison Dessents 3.20c
Cachion de lait farci guillé au feu de bois et sa garniture Fante aux pemmes, éclair café cu chocelat, bavarcis (cheix du parfum)
8.70e

Pain 1.00e



