Propositions & Tarifs pour votre cocktail de vin & honneur

Les toasts 0€80 piéces
Toast Magret fumé I mousse de canard
Mini moelleux au saumon fumé eI créme ciboulette
Toast Mousse de sardine ¢ anchois mariné
Toast Euf de caille mimosa ¢ tomate confite
Mini bagel au crabe au curry
Toast Rosette  beurre [yonnais

Les Wrapps 0€80 piéces
Wraps poulet curry ¢ pesto tomate
Wraps saumon & crudité créme pitta
Wraps chévre pomme noix ¢ pesto basilic

Les Tartinettes 0€80 piéces
Rillettes d oie
Thonoinade I olive

Tapenade artichaut basilic « mini poivron pimenté

Les Paniers de [égumes croquants 26€ piéce (environ 50 piéces)
Radis /tomate cerise / céleri / carotte /olive /chou-fleur /melon
Composition sutvant saisons

Les Pains surprise 26€ piéce (environ 45pieces)
Assortiment de charcuterie /fromage / poissons

Les Bouchées chaudes 0€80 piéces
Mini roulé de galette saucisse
Mini friand viande
Mini feuilleté saumon
Assortiment de Mini quiches
Acras de morue
Mini brioche escargot

Les Verrines 1€20 piéce
Verrine de foie gras au spéculos I confit d oignons
Verrine mousse de chévre eI pesto pignon de pin
Verrine guacamole au crabe ¢ [égumes provencaux
Verrine concombre moutardé e saumon fumé
Verrine de tartare de saumon & st jacques créme herbes
Verrine mousse de betterave féta pomme &I noix

Supplément forfait service de votre cocktail nous consulter
Mise en place du cockRtail par nos soins
Nappage / serviette / verrerie
Service par notre personnel du cocktail et de vos boissons




